
BLACK BOMBUS PINOT NOIR

COR: Vermelho brilhante com reflexos alaranjados, típicos da evolução
em barricas.

AROMA: Puro e limpo, com notas de frutos vermelhos como cerejas e
especiarias.

NA BOCA: Delicado e elegante. Este vinho apresenta intensidade de
frutos vermelhos frescos, como cerejas e framboesas. No paladar,
mostra-se leve, equilibrado e com uma mineralidade e estrutura que
dão forma a um vinho com uma tensão vívida e equilíbrio de textura.
Retrogosto longo e agradável.

ANÁLISE:
Alc: 14.2%
pH: 3.6
Açúcar Res.: 1.8

NOTAS DO ENÓLOGO:
As uvas provêm de um vinhedo localizado no distrito de Los Árboles, em
Tunuyán, Mendoza. Foram colhidas manualmente logo cedo pela
manhã em bins. Em seguida, foram desengaçadas e colocadas em 4
bins, onde foram realizadas 4 microvinificações. Em duas delas, foi feita
uma maceração pré-fermentativa a baixas temperaturas durante 4 dias,
com adição de leveduras selecionadas. Nos outros dois bins, a
fermentação ocorreu com leveduras indígenas. O vinho foi então
trasfegado para barricas de carvalho francês de segundo uso, onde
realizou a fermentação malolática natural. Envelhecimento em barricas
de carvalho francês por 18 meses e 12 meses em garrafa. O resultado é
um vinho “feito à mão” que combina frutos vermelhos suaves com uma
mineralidade adjacente e fina estrutura.
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